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Nuzs7roS QUESOS ARTESANOS

Todos nuestros quesos estin elaborados con i@iﬂeﬁﬁenfey naturales, solo
llevan la leche, sal comin 1 cudjo ueﬂefa[

La maduracion que se realiza a nuestros quesos son en camaras a z‘empe~
vaturas controladns, Y los volteos se realizan diariamente continuados de

ﬂ?:ﬂma im/ivi&/uﬂ/y manual,

Uﬁﬂecemoy una variedad de quesos que van desdle los elaborados con leche
cruda hasta lbs quesos pm'feumlszoy, J'iemﬁ:ﬂe teniendo en cuenta el mis-
mo trato arfesanal,

En nuestra oferta podemos encontrar quesos eluborado con leche de oveja
en el que lns coméioney ejpeciﬂﬂey de nuestra zona, froca ﬁmﬂtmfi/a/ Y
fertilidad del suelo hacen que (extensas dehesas, serranias i ﬂmmﬂey Su~
pe:ﬂﬁ’ciey de /)m'ﬁza[%' de secano) frrofoorcione fuastos anicos que alimentan
a/ﬂﬂnmfo oving merino.

Y nuestro queso elabhorado con leche de Cabra, /ﬂuef/e estar SEqUro de ser
uno de los my’omy quesos de leche /mm de cabra criada en libertad que se
ha alimentado con unos de los mejores pmfay de Bpﬂﬁa, elabordndolo
tradicionalmente, en ﬂﬂnﬂﬁ[ei"iﬂ extensiva como desde ﬁempoy inmemo-
viales se ha venido haciendo.

La calidad garantia de nuestros quesos es fruto del esfuerzo de un foer-

sonal cualificado.
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AQUESO DE OVEIJA CREMOSO ARTESANC.

91’\177’6&66711‘6}' l’lﬂfMl”ﬂ/ﬂ 7 5’0[0 //emn /ﬂj' /60&6 &/6 Of/ﬁ'&l mering, J'ﬂ/ comun

Y cuao w/yez‘ﬂ/ consistente en /713'1‘1’/05‘ de ln flor del cardo silvestre.

Su elaboracion con leche cruda es totalmente artesanal, tanto en su /7r0~
duccion como en la curacion el /wﬂoceyo se desarrolln de fornm mm/ma/y
artesanal,

Este queso de p&m‘a blanda se caracteriza for tener un aroma frene-
trante, salor suave Y @emmenfe amargo con textura untuosa,

Se suele &/eﬂw'fﬂr como ﬂﬁeriﬁua, acompaﬁaa/a de pﬂn tostado Y un
buen vino, también com'fif@e un inﬂre&/ienfe cadn vez mads popu/mﬂ en
ln elaboracion de suculentos /7/&:1‘0;‘.

Una auténtica exciuiﬂ'fez fpara los amantes de los quesos im‘em'oyy cre~

maosaos,

Peso aprox. { 7<ﬂ
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QUESO DE CABRRA ECOLOIGICO CREMOSO

Todos nuestros quesos son natarales 100% solo levan las leches /amﬂm‘, sal
comin y cuajo Uejel[ﬂ/ consistente en p;’yﬁfoy de lo flor del cardo silvestre,

Proceden de reharios con una cuidada Vi seleccionadn ﬂm’lﬂﬁéiﬂfﬂ, frasto-
reados en foawstos con micraflovas naturales exentos de pej'ﬁciﬁ/m'y de ofros
contaminantes.

Asi com'eﬂm'moy unos quesos auténticos Yy saludables con sabores natura-

les ¢ inconfumﬂ‘é/ey,

Son c;uej'ifw' blancos individuales de textara cremosa Y suave con sabor

mofy ﬁ'nay éfgi"ﬂi/ﬂé/é

Las medallas de quesos se encuentran inmersos en aceite de oljva w’:yen
extra eco/o'ﬂico de altisima calidad - pmvem’enfe de ln Subbética cordo-
besa- con especias i hierbas, asi dando a los quiesos un leve foc,ue de aceite
muy ﬁ'na sin exceder ni &/mym/m -y de lns hierbas avomdticas,

Una vez consumidos los c;ueyifoy, se /mefé pﬁyfmfm |
perfecz‘ﬂmenfe este m’quiyimo aceite con hierbas en tus
ensaladas 0 en fus tostadns,

Presentaciones 290 ﬂ;ﬂ/420 gr /1040 gr
/1870 gr/ 28404r.

Envases: En tarvos de criyz‘ﬂfy 0 ﬁ/a’yﬁca
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AQUESO VE OVEIA CURADO ARTESANC,

9127re&ﬁ'enfej' naturales, solo levan las leche de oug'a merina, sal co-
man y cuajo ueyefﬂ/ consistente en /913'1‘1’/05' de o flor del cardo silvestre.

Su elaboracion con leche cruda es totalmente artesanal, tanto en su
pm&/uccio’n como en su curacion el pmceyo se desarvolly de fo:ﬂma
mamm(y artesanall Madurado durante tres meses como minimo.

= queso de 0}9/’&: merina curado tiene una textara, un aroma yun
jm‘fo extraordinarios,

Tomar como aperitivo o frostre solo 0 acompaﬁﬂm/o frutos secos o
ﬁﬂeyco, rallado sobre /myfﬂ Yy arroz feemp/aza al eldsico parmesano

drindole un juyz‘o mﬂyim/ a ln receta,

Peso aprox. 1@,
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AQUESO DE OVEIA SEMICURADO ARTESANC,

%jrepﬁ'enfey naturales, solo levan las leche de ovﬁ'ﬂ merina, sal co-

mun Y cv@'o uejefﬂ[

Su elaboracion con leche cruda es totalmente artesanal, tanto en su
pm&/uccia’n como en su curacion el pmcem se desarvolly de forma
manm/y artesanal. WMadurado durante tres meses como minimo.

Este queso semi frosee el eqwi/iémb/erfecz‘o entre el sabor mas autén-
08

fico Y una textura adecuadn a todos lbs pw/m/ﬂrey,

Peso aprox. 1@,
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QUESO DE CABRA SEMICURADO ARTESANC,

%jrepﬁ'enfey 100% naturales, solo levan (a leche de calra, sal comin

Y cug’a uejefﬂ[

Su elaboracion con leche de cabra ﬁmfeum’zm/a es totalmente ar-
tesanal, tanto en su ﬁm&/uacio’n como en su curacion, el /woceya se
desarvolln de fmﬂnm mamm/y artesanal,

WMoadurado durante sesenta dias minimo.

Fste queso frosee un sabor suave, de textura tierna Y aroma delicadb,

Peso aprox. 1@,
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AUESO DE CARRA ECOLOGICO SEMICURADO,

9@%&5’%1‘3} naturales, solo levan la leche de calra, sal comin

Y cu@'o ueﬂefa[

Su elaboracion con leche de cabra eco/o’yz’m pm'fewizm/a es total-
mente artesanal, tanto en su pm&/uccio’n como en su curacion, el pm~

ceso se desarroll de ﬁwma m&mm/y artesanal.
Wadurado durante tres meses,

Es suave a/ﬂwz‘o Y de textura tierna,
7—/@ que tener en cuenta que dado que este es un producto limitado

forsu e)(c/w'iui&/a/ en su proa/uccio’n, ﬁ@ é/mcm’ el ario en las que no

po&[emoy &ﬁjfooneiﬂ de este pm&/mz‘a

Peso aprox. 1@,
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AQUESO DE OVEIA SEMICURADO ARTESANO EN
ACEITE

9nﬂreﬁﬁ'em‘ey naturales, solo levan las leche de oug’a, sal comin

Y cug'o U@b’fﬂ[

Su elaboracion con leche de ovein pm'femﬂizm/a es totalmente arfesa-
nal, tanfo en su /amﬂ/uccio’n como en su curacion el pmcm se desarro-
la de forma mmmm/y artesanal,

Wadurado durante tres meses como minimo.

Fite queso frosee un sabor auténtico Y una textura adecuadn a todos
los pﬂ/m/mﬂey, ideal en sus aperi tivos.

Peso aprox. 1@,
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CONSEIOS PARA SU CONSERVACION,

Ef queso ﬁﬂeyco debe conservarse siempre en el f@om’ vﬁ’ca, si por
cm/cluie:ﬂ motivo su envase 01@1’%/ se eyﬁﬂapm, cg'ﬂ un ﬁﬂﬁo hlanco
Y humedézealo con un poqm‘fo de agua 4 continuacion ﬁo’zfym'efo al
queso fror encima hasta cubrirlo, Esto hard que su Queso este siem-

fre en peiﬂ/[ecfm' condiciones,

Para un consumo 0fﬁl[ﬂ%0 &/b’/ 6]%6’5’0 j'EMiCMI"ﬂ&/O 0 C'Ml/'ﬂi/O &[‘/’éb’ sacar-
/0 &{b’/ ][l"\l‘ﬂOl"lfﬁCO una ﬁOi/'ﬂ 0 ﬁ/Oj' antes ﬁlé su consumao, pﬂl"ﬂ 6;0!6 20/&!

fem/oemfum ambiente Y asi ﬁbﬂ%/ﬂ apreciar todo su aroma 1y saor.

Si un queso de estas cavacteristicas se enmohece en la ﬁmﬂfe externa
ﬁue&/e procep/em'e a su ﬁ'mpieza emp/e&mp/a un cepi//a SUaVe 0 Con un
ﬁaﬁo imﬁiﬂejnm/o de aceite de oliva. Fsto es normal en los quiesos se-
micurados Y curados ya que s7 esto ocurre es pmﬂque el queso ﬂyue su
[roceso natural de maduracion,

Tﬂméién ﬁue&/e ﬂpmﬂecer e/ m0ﬁo en e/ 70135'0 7”8 ﬁ@ﬂ com‘m/() y
estd ejpemm/O ser consumido; fronga un fitm transparente for donde
esti el corte del queso y 57 ﬁbfﬂﬁ[ﬂ intele un froco de aceite de oliva para

intentar que esto no ocurra,




