EL PROYECTO

El Zorzal somos 3 personas embarcadas en un proyecto de autoempleo para
elaborar madalenas y dulces artesanos a partir de materias primas ecolégicas.
Seguimos recetas tradicionales de nuestro pueblo, Malpartida de Corneja (Avila)

que cocemos en una antiguo horno de lefia.

Queremos ganarnos la vida haciendo madalenas y dulces ricos, pero también
darle un aire nuevo al negocio familiar y un impulso al pueblo, todo ello

procurando establecer relaciones mas directas y humanas con Ixs consumidorxs.
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EL HORNO

Es un viejo horno de ladrillos y baldosas de ceramica construido en los afios 60
que se conserva practicamente en su estado original. A pesar de que su
mantenimiento requiere un trabajo extra, la calidad de los resultados merece
el esfuerzo. Consta de una cupula donde se realiza la coccion y una camara,
llamada hornilla, donde se quema el combustible. Empleamos lefia procedente
del oliveo de los robles melojos que cubren las sierras de Piedrahita y Gredos
y recortes de madera de aliso de las serrerias del rio Tormes.

COMO FUNCIONAMOS

Buscamos una relacién cercana y directa con el consumidor final,
trabajando con flexibilidad, para poder hacer las entregas cada semana.

Las madalenas se conservan en estado 6ptimo durante al menos
tres semanas siempre que se mantengan en una bolsa cerrada.
Empaquetamos las madalenas en bolsas de plastico reciclable (polietileno).
Cada bolsa pesa entre 310 y 330 gramos.

LAS MADALENAS

Hacemos las madalenas a partir de harina integral de trigo de cultivo
ecoldégico de diferentes proveedores, aceite de oliva ecolégico de Jacoliva
(Caceres), huevos ecolégicos de las granjas El Majadal (Avila) y Pedaque
(Segovia), azucar de cafia ecologico de Comercio Justo (de Cuba) que nos
provee Sodepaz y limones de Ecosecha (Madrid).




