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A. En la viña:

Antes de empezar, asegúrate de que estás vestido adecuadamente: guantes, pantalones largos, calzado cerrado

1. Cortar racimos:

· Solo hay que cosechar los racimos maduros. Si un racimo está parcialmente verde todavía, déjalo para otro día.

· Solo hay que cosechar los racimos sanos. Si hay granos podridos, picados, dañados, etc. o bien 1) quita las partes malas, o 2) déjalo para otro día

· Solo hay que cosechar los racimos limpios. Si un racimo está sucio o bien 1) límpialo o 2) déjalo para otro día

· Trabajar lentamente y cuidadosamente. De lo contrario te puedes cortar con la navaja o las tijeras. ¡No corre prisa! ¡Hay que disfrutar!

2. Poner racimos cortados en los contenedores:

· Hay que tratar los racimos con cuidado cuando los cortes y los metes en el contenedor. Si se aplastan o si se rompen los granos, el mosto empieza a fermentar antes de tiempo

· Asegúrate de no meter 'elementos extraños' en el contenedor, tales como hojas, tierra, piedrecitas, etc

· No llenes el contenedor demasiado

3. Cargando la furgoneta:

· Al llevar los contenedores hacia la furgoneta, lleva solo un contenedor a la vez. No apiles dos o más juntos.

· Camina lentamente y cuidadosamente! El suelo estará cubierto de 'obstáculos' tales como viñas, hierbajos altos, cardos que pinchan, piedras, terrones, contenedores vacíos, contenedores llenos de uvas, venimiador@s, etc y además el suelo no está liso

· Apila los contenedores en la furgoneta de tal forma que no se aplaste la uva

· Apila los contenedores de tal forma que sean estables durante el transporte y no se puedan caer

4. Transporte:
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· Cuidado con las curvas y con los baches

B. En la Bodega

5. Recepción en la bodega:

· Descarga la furgoneta lentamente y con cuidad. Un contenedor a la vez. 
· Lleva el contenedor a la 'mesa de selección' y vacíalo con mucho cuidado

6. Control de Calidad:

· Apartar cualquier 'elemento' que no sea uva madura, limpia y sana. Es decir granos podridos o dañados, hojas, hierbajos, piedrecitas, pedacitos de barro, tierra, etc.

· Coloca (con cuidadito) las uvas maduras, limpias y sanas en las cubas. No las llenes demasiado

7. Estrujado y Prensado

· Tener mucho cuidado con estas máquinas. Aunque sean manuales, tienen partes móviles que pueden pillarte los dedos.
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