
PINCELADA
VINOS Y ACEITES



PINCELADA

Proyecto dedicada a la agricultura 
ecológica desde hace 
más de dos década, en las tierras  
heredadas de nuestros antepasados
en el valle del río Tajuña. 



PINCELADA
Cultivamos olivos centenarios de la variedad 
cornicabra de los que 

producimos exclusivamente 

Aceite de Oliva Virgen Extra Certificado



PINCELADA
Viñedos de las variedades:Shiraz,            
Cabernet Sauvgnon y fundamentalmente                     
Tempranillo,plantados
en espaldera, asi como
Airen y Garnacha 
Plantados en vaso hace
más de setenta años.
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Con crianza en barricas de roble francés

y americano.
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Elaborando vinos tintos jóvenes,

crianzas y 

reservas.
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También vinos blancos 
de la variedad airen y rosado de la 

variedad tempranillo.



.

Procedente de viñas plantadas hace 60  
años. Y excepcionalmente, cuando la calidad 
de la cosecha lo permite, elaboramos un
tinto Reserva Especial
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También elaboramos vinagre de vino banco y 
vinagre de vino tinto, 

así como vinagre para limpieza.
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Nuestro compromiso con el equilibrio 
ecológico queremos transmitirlo 
directamente al consumidor final, 
invitándole  a conocer
el gran esfuerzo de dicha
labor y la gratificación 

del resultado.



.

GAMA DE PRODUCTOS

Vino tinto Joven
 Botella de ¾ de Litro

 Bag in box de 5 y 15 Litros

Vino blanco Joven
 Botella de ¾ de Litro

 Bag in box de 5 y 15 Litros



PINCELADA

Vino tinto Media Crianza

Vino tinto Crianza

Vino tinto Reserva

Vino tinto Reserva Especial
>Botella de ¾ de litro

Ø Botella de ¾ de litro
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Vinagre de vino blanco
Vinagre de vino tinto 
>Botella de 1/4 de litro

>Botella de 3/4 de litro

Vinagre de limpieza
> Botella de  1,5 litros

> Garrafa de 5 litros
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Aceite de olivaVirgen Extra

>Lata de 5 Litros.

>Pet de 5 Litros.

>Lata de 2 ½ Litros.

>Pet de 2 Litros.

>Botella de  ½ Litro.



.CONTACTO

Juan Ignacio Sánchez-Bravo Benito
Tfno.: 690 10 96 67

Richard Miguel López Ferreira       
Tfno. 664 22 76 50

E-mail: serviten.sl123@gmail.com


