Hola


Primero pediros disculpas por no poder asistir a la reunión de hoy. 


Tenía que comunicar a la RAK que el grupo G8, Estrecho, se queda por ahora en periodo reposo dado que el tiempo de tres meses que nos habíamos dado para ver si aumentábamos nuestro pedido de la RAK, no ha sido fructífero. De hecho seguimos acumulando deuda porque nos sale el transporte bastante caro. Hemos estimado uqe en los últimos pedidos, como mínimo, a cada kilo hay que poner 1 euro por transporte si no 2. Así que nos damos de baja durante un tiempo para ver si la opción del Puchero, que crece y que vamos pidiendo cada vez más por medio del BAH, cubre suficientes necesidades. O puede servir para ver que no es suficiente y retomar,


De todas formas, yo sigo asumiendo la gestión de la pasta, arroz y harinas hasta noviembre. Incluida la pasta fresca que ahora es mensual


En cuanto al dinero del palets, hemos pagado la parte proprocional que nos toca de los 50 euros propuestos, en relación a los tres pedidos que hemos tenido. MC que es quien se encarga, está al tanto

PASTA Y ARROZ


Ante todo, dar las gracias a José Daniel porque ha contribuido con mucho y mucho mejor que yo al avance de este tema. Como ya nos comunicó él, va a ser bastante difícil encontrar un sustito que cumpla todo. De la revista Opcions (que no sé si conocéis pero que recomiendo desde ya para un consumo consciente y transformador) en su número 21, ya nos dice que “ Existen una gran variedad de marcas ecológicas. Muchas de ellas son italianas pero las hay de cultivo y elaboración local (Biogra, Riet Vell, Biocop…).Algunas de las marcas españolas envasan pasta importada (El Granero, Luz de Vida…)”


Esto mismo lo corroboró José Daniel hablando con otros grupos de consumo:

---------- Mensaje reenviado ----------
De: Calidad La Ortiga <calidad@laortiga.com>
Fecha: 2 de marzo de 2014, 22:05
Asunto: RE: Info pasta y arroz
Para: Grupo de consumo ecológico <raclaelipa@gmail.com>

Hola compañeras/os.
 
Compartimos con vosotras/os las mismas preocupaciones. Desde la vocalía de La Ortiga estamos poco a poco revisando diferentes familias de productos, para procurar tener productos lo más próximos a nuestros criterios (cercanía, modelo de empresa, transparencia, manejo agrícola, etc.), como veo que igualmente hacéis. Sinceramente, en la familia de pastas tenemos mucho que mejorar. Actualmente estamos básicamente comprando pastas italianas, lo cual no nos satisface nada. En cuanto al arroz, compartimos el de Mon Verd (Celnat) con el que suministra Rincón del Segura, de producción local. También nos toca revisar nuestras compras.
 
Os informaremos de nuestros progresos en este sentido. Igualmente, si encontráis alguna opción interesante, os pediría que lo compartáis.
 
Un saludo

Alejandro

Estamos en la misma tesitura, dándole una pensada y rebuscando. 
Las alternativas en arroz no son muchas, pues la zona de mayor producción (Badajoz) no tiene a ningún productor inscrito como bio.
Hay quien cultiva arroz en Navarra, en las Bardenas Reales, pero parece un poco caro. Y en Girona hay pequeños productores, pero es muy poca producción y priorizan el consumo de los grupos de la zona. Las aguas del Ebro y la Albufera, como bien sabes, no son ninguna garantía. El Rincón, ya los conoces, que comercializan también el arroz de la cooperativa de la zona de Calasparra.
Hemos intentado conseguir arroz del Cinca, donde está Ecolécera, pero sin mucho éxito: o son muy pequeños (y pasan de contestar) o venden a Ecolécera o exportan. 
Y ahora estamos explorando la zona del delta del Guadalquivir, en Sevilla, preguntando a gente de la zona.
En cuanto nos decantemos por algo, si quieres, te lo comento.
Un abrazo.

--
Eguzki
 

Por otro lado, José Daniel también contactó con otros productores:
1. Bionsan:
Buenos dias,
Os reenvio informacion sobre la Pasta que hemos pedido a Bionsan que es distribuida por Ecomediterrania.

--- Mensaje reenviado ----------
De: Núria Piñol <comercial@bionsan.com>
Fecha: 19 de febrero de 2014, 10:57
Asunto: RE: Informacion sobre sus productos
Para: Grupo de consumo ecológico <raclaelipa@gmail.com>

Buenos días Jose Daniel,

La mayoría de empresas de alimentación ecológica que abarca todo el mercado nacional y también internacional envasa los productos provenientes de Europa, Sudamérica y Asia que es donde se concentra la mayoría de producción agricola de productos ecológicos.

España tiene un porcentaje muy pequeño de producción a comparación de Europa y que no cubre la demanda de productos, a parte de los precios que en algunos casos duplican los precios de los productos europeos.

El arroz ecológico proviene la mayoría de Italia y Pakistán y la información que solicitas de donde están ubicados los arrozales y con que agua se riegan no constan en las fichas técnicas. Esta información solo se puede dar si proviene directamente de un pequeño agricultor.

La pasta que nosotros distribuimos esta elaborada en la provincia de Barcelona y la información que disponemos en la ficha técnica es la del fabricante.

Te adjunto las fichas técnicas del arroz y de los macarrones que solicitas.

Saludos
 
Lo que tiene es:
PASTAS DE CULTIVO ECOLÓGICO BIOGORET 
	CÓDIGO 
	PRODUCTO 
	AVAL 
	CÓDIGOS 
DE BARRA 
	UNIDADES
CAJA 
	PESO 
UNITARIO

	261217 
	FIDEOS CABELLO ANGEL 
	C.C.P.A.E. 
	8436015593633 
	12 
	250 GR. 

	261218 
	SOPA MARAVILLA 
	C.C.P.A.E. 
	8436015593640 
	12 
	250 GR. 

	261104 
	SOPA MELLONE INTEGRAL 
	C.C.P.A.E. 
	8436015593862 
	12 
	250 GR. 

	261108 
	MACARRON INTEGRAL 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596276 
	12 
	500 GR 

	261109 
	SPAGUETTI INTEGRAL 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596283 
	12 
	500 GR 

	261110 
	ESPIRAL INTEGRAL 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596290 
	12 
	500 GR 

	261111 
	MACARRON BLANCO 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596313 
	12 
	500 GR 

	261112 
	SPAGUETTI BLANCO 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596306 
	12 
	500 GR 

	261114 
	ESPIRAL BLANCO 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596320 
	12 
	500 GR 

	261113 
	ESPIRAL TRICOLOR 
	C.C.P.A.E. 
	8436015596146 
	12 
	500 GR 

	  
	FIDEO FINOS TRICOLOR 
	C.C.P.A.E. 
	
	12 
	250 GR. 


PASTAS DE CULTIVO ECOLÓGICO "CASTAGNO" 
	CÓDIGO 
	PRODUCTO 
	AVAL 
	CÓDIGOS 
DE BARRA 
	UNIDADES
CAJA 
	PESO 
UNITARIO

	  
	HARINA DE ESPELTA 
	  
	  
	  
	  

	261210 
	SPAGHETTI INTEGRAL 
	BIOAG… 
	8013885050116 
	12 
	500 GR. 

	261211 
	ESPIRAL INTEGRAL 
	BIOAG… 
	8013885050130 
	12 
	500 GR. 

	261212 
	SOPA DE ESTRELLITAS INT. 
	BIOAG… 
	8013885050154 
	12 
	500 GR. 

	261224 
	MACARRON INTEGRA 
	BIOAG… 
	8013885050130 
	12 
	500 GR. 

	  
	HARINA DE 10 % SOJA 
	  
	  
	  
	  

	261213 
	SPAGHETTI DE SOJA 
	BIOAG… 
	8013885050336 
	12 
	500 GR. 

	261214 
	MACARRON DE SOJA 
	BIOAG… 
	8013885050338 
	12 
	500 GR. 

	261215 
	FIDEOS DE SOJA 
	BIOAG… 
	8013885050345 
	12 
	500 GR. 

	  
	HARINA DE KAMUT 
	  
	  
	  
	  

	261219 
	SPAGHETTI INTEGRAL 
	BIOAG… 
	8013885050246 
	12 
	500 GR. 

	261220 
	SOPA DE ESTRELLITAS INT. 
	BIOAG… 
	8013885050248 
	12 
	500 GR. 

	  
	PASTA DE TRIGO SARRACENO 
	  
	  
	  
	  

	261221 
	MACARRON DE TRIGO SARR. 
	BIOAG… 
	801388501311 
	12 
	250 GR 

	261222 
	ESPIRAL DE TRIGO SARRACENO 
	BIOAG… 
	801388505133 
	12 
	250 GR. 

	261223 
	SOPA ESTRELLITA TRIGO SARR. 
	BIOAG… 
	8013885051328 
	12 
	250 GR. 


2. Vegatalia: contestación:

Nuestro arroz procede de Italia, y la harina con la que se fabrica la pasta es Nacional o sea que el producto es Español. Comentarles que nuestro distribuidor en Madrid es BIOMUNDO así que les facilito su teléfono y así pueden conocer las condiciones de venta etc.
Es decir, arroz no, pasta parece que sí pero hay intermediario.
3. Riet vell: estoy hablando con ellos. Esta información es la de la página web:

Para el arroz: tienen integral y normal

La empresa
La empresa RIET VELL S.A. es quien produce el arroz ecológico en la finca de Riet Vell y dos fincas arrendadas más -hasta un total de 64 Ha-, además de empaquetar y comercializar la marca RIET VELL de arroz y de pasta ecológica producida con trigo duro de las estepas del valle del Ebro en Aragón.

El cultivo ecológico
El cultivo ecológico del arroz es una alternativa sostenible al cultivo convencional -que depende excesivamente de la química para sobrevivir-. Su rentabilidad se fundamenta en que se vende a mucho mejor precio y en que, a medio plazo, las producciones son similares a los de las otras técnicas de cultivo. Requiere un conocimiento mucho mayor de cada parcela, de los procesos biológicos y de las técnicas aplicables en cada momento, y requiere un seguimiento mucho más esmerado y mayor aplicación de mano de obra para el cuidado de los campos, la protección contra plagas y la eliminación de las hierbas adventicias.

El arrozal
El cultivo ecológico comporta un aumento de la biodiversidad y la productividad tanto de los arrozales como de los humedales adyacentes, provee de agua de buena calidad a las lagunas y bahías, beneficiando a todas las especies de aves, peces, insectos, etc.

La rentabilidad del cultivo ecológico asegura el futuro de la agricultura del arroz, la mejora del entorno paisajístico y la calidad ambiental, favoreciendo la diversificación del desarrollo económico en actividades como el turismo rural y la acuicultura.

Las técnicas
Las técnicas utilizadas consisten en: la aplicación en el terreno de abonos naturales orgánicos, que se van mineralizando progresivamente a lo largo del ciclo, de manera que aportan nutrientes continuadamente a la planta; la eliminación de las hierbas adventicias -dichas malas hierbas- con el batido y fangueo del terreno cuando éstas han germinado, ahogándolas después con nivel de agua y arrancándolas manualmente; la siembra aérea; el mantenimiento adecuado de los niveles de agua durante todo el ciclo, gracias a los márgenes anchos de la finca que nos libran de los agujeros del cangrejo americano (Procambarus clarkii); la cosecha con maquinaria convencional; la incorporación de la paja del arroz en el propio terreno como abono natural; y la inundación de los campos durante el otoño y el invierno con el fin de favorecer las especies de aves acuáticas. El arroz ecológico una vez cosechado se procesa normalmente, con maquinaria aparte del convencional, y se envasa en al vacío sin ningún conservante.

En cuanto a la pasta, se cultiva en el valle de Ebro y tiene espaguetis, macarrones y fideos
Lo que estoy hablando con ellos es lo de la calidad del agua del Ebro pero quieren que hablemos por teléfono y no he conseguido hacerlo de corrido

4. Biocop: el acceso es más difícil porque venden sobre todo a mayoristas.
5. El granero ecológico: me puse en contacto con ellos ya ahara sé que la pasta es de fuera. Son grandes distribuidores

En fin, ésta es parte de la información que he sacado. En realidad, Riet vell sí que cumple muchas de las indicaciones que pide la RAK y falta por contestar lo del agua. Espero hacerlo próximamente
Tambie´n es verdad que en cuanto a pasta, ahora mismo recibimos la pasta fresca con el pedido de mayo de pasta seca (de 3 meses de duración) y la pasta de Despelta. 

En fin, cómo no, a mi grupo le pilló el toro y estamos un tanto retrasadas. Lo sabemos y os pedimos disculpas. Esperamos en breve poder terminar este trabajo

 

