ASAMBLEA DEL PUCHERO 16/9/09

Asistimos: Jorge (Lavapiés), Almudena (Estrecho), Elena y Félix (la Lavan), Mariluz (Apisquillos), Carola (Meigas), Juan Carlos y Enkarni (Ecoopan), Teba (Tagonius), Fabio (vinos Ambiz) y .... y Silvestre (aceite).

Empezamos sobre las 8 y muy poquita gente.

ORDEN DEL DÍA: 

· PRODUCTORES

1) MEIGAS

2) ECOOPAN

3) APISQUILLOS

4) VINOS AMBIZ

5) ACEITE

6) PUCHERAZO

7) APOYO AL REPARTO

1) MEIGAS: Carola nos cuenta que el verano ha sido muy productivo, en la huerta han sobrado semillas (caléndula, capuchina, lúpulo,...) que podría dar si la gente le pide. Nos envío el díptico con el nuevo catálogo en sus versiones extensa y resumida, en él ya aparecen productos de las destilaciones hechas con su nuevo alambique.

Sigue buscando una cobertura legal para darle al proyecto. es posible que adopte el modelo de asociación de los Apisquillos y le gustaría que en ella se incluyesen personas dde los grupos de consumo también.

Le gustaría saber el “plan” de los grupos, no pretende un compromiso, pero sí si los grupos pueden aclara de antemano si van a pedir o no y con que frecuencia. Se plantea hacer los repartos de manera flexible (no tiene porque ser el día “oficial”) los meses que haya poco pedido. En todo caso se coordinaría con los grupos.

Desde Lavapiés se pregunta Cómo se ha conseguido el alambique. Caro contesta que es comprado y aprovecha  para comentar que se hará orujo en Ambite en uno de los siguientes findes (ya pasado).

La Lavan fija un pedido mínimo orientativo de 20 € /mes y agrupará los pedidos en caso de ser escasos.

Tagonius, al ser muy poca gente, se plantea la posibilidad de agruparlos pedidos cada 3 meses.

2) ECOOPAN: se presenta Juan Carlos, el nuevo panadero y sustituto de Mario. Nos cuentan que el proceso de selección fue difícil, se vieron un poco desbordadas, había mucha gente interesada y alguna muy cercana lo que hizo difícil la elección. Les resultó un aprendizaje para otros procesos.

Juan Carlos se presenta, dice que es un lujo participar en un proyecto como Ecoopan y pode que seamos indulgentes y comprensivos con los posibles cambios, pero que se los comentemos para solucionarnos. Nos recuerdan su dirección de correo: ecoopan@gmail.com donde enviar los cuadrantes y también consejos, opiniones, etc. También nos deja su teléfono: Juan Carlos: 651 501 137 

Aclaran una decisión de la anterior asamblea que no se reflejó con claridad en el acta. Respecto a los martes sin reparto del BAH!-Perales. Si es por fiesta, las panaderas toman fiesta también y no habrá pan ni se devolverá. Si no hay reparto por otro motivo se hará el pan pero tiene que concretarse, por parte de los grupos de antemano que se quiere pan y la forma de reparto. si los grupos no avisan a Ecoopan no tendrán pan esa semana.

 Valoran el momento actual. El proceso de aprendizaje de Juan Carlos está resultando fácil Los pedidos han bajado bastante y están flojos de pasta además por un problema de contabilidad se perdieron 500 €. Por todo ello han decidido subir la cuota a 10 € mensuales (de 9,50, llevaban 3 años sin subir). Esta cuota se empezara a aplicar a partir del próximo Puchero a no ser que los grupos planteen objeciones.

Ahora en septiembre es el momento de renovar el compromiso anual.

Desde Lavapiés se pregunta por el pago de las vacaciones con el prorrateo de las cuotas. Se contesta que en vacaciones no se llegaba a los 800 € de asignación así qeu se completaba con el € más de la cuota de julio y con una caja que se iba haciendo con los grupos de los martes (de fuera del puchero).

Están pensando hacer pan blanco ecológico para hacer bocatas en acciones colectivas y también otra variedad nueva: pan de espelta.

Preguntan por el pan blanco, Enkarni aclara que su intención es hacerlo para acciones colectivas pero que si funciona bien podría incluirse en los pedidos en un futuro.

3) APISQUILLOS: Ha sido un verano muy seco y caluroso. Han conseguido el objetivo de hacer un invernadero para las cabras, gracias al apoyo de 5 compas de Francia. Queda por hacer el camino para llegar en coche o camión y en el futuro tienen previsto hacer una nave para las cabras.

Se han marchado dos personas de la coope y se ha notado bastante. Hicieron la apuesta de tener vacas pero se vio que era demasiado curro y se tuvieron que vender por no poder responsabilizarse de ellas después de haber invertido curro.

Al final se consiguió la licencia para la obra de la quesería pero ha surgido un problema con los vecinos que dicen que las paredes son suyas, no son medianeras. No se veían capaces de  afrontar solos la obra, así que han contratado a dos personas lo que les ha salido bastante caro. Además están echando curro para ahorrar pasta. Queda la carpintería y poner el tejado. La intención es haber terminado cuando se empiece a ordeñar. si no diera tiempo emplearían el local que utilizaron hace 3 años.

Tienen pensado montar un gallinero con la ayuda de dos personas de la Sierra, de momento para consumo propio pero es posible que en el futuro haya huevos para el reparto.

También les han ofrecido impartir cursos de “Viabilidad económica a pequeña escala” y entrar en el plan de prevención de incendios de la Sierra.

Está abierto el periodo de pedidos hasta el 15 de noviembre. Hay que especificar el número de cabritos (quieren mantener el compromiso de que sean el mismo que el de corderos luego) y si se quieren para navidad o no. También ahy que aclarar si son para gente del grupo o no, en caso de ser para gente de fuera costarán 10 € más. Los despieces se harán el cuartos, chuletas o mitades y el precio del carnicero estará incluido en el del cabrito que este año será de 97 € (han bajado de 100 y agradecen el apoyo de los grupos con la subido del año pasado).

Los teléfonos de contacto son: 91 869 60 04 y 655 390 231

La bajada de los precios se debe a que esperan tener nuevas fuentes de ingreso con la leche. La idea es ordeñar 50 litros al día para obtener yogur con la intención de que sea consumido por la Puchero. El tope serán 100 litros pero no saben cuando llegarán a ello. Todo lo que no se transforme en yogur será para quesos, tiene pensado hacer una sola variedad: semicurado de 60 días.

Se ha pensado cobrar 30 céntimos por los tarros con la posibilidad de descontarlos si se devuelven. El reparto se hará cada semana en dos rutas (Madrid y Guadalajara), de manera que los grupos los recibirán quincenalmente. La idea es centralizar los repartos en un local. habrá que decidir dónde y cómo. Piden que se les envíe la encuesta cuanto antes. Los repartos serán de 150 litros como mínimo para hacerlos rentables. 

Los precios serán: 

· yogur de cabra.................tarro de ½ litro = 2,50 €

·     “       “          ...............   “         1   “    = 4 €

·    “       oveja..................... “         ½   “   = 3 €

·    “        “       ..................... “        1   “    = 5 €

El transporte y conservación se hará en cajas de polispán que eelos trataran de conseguir pero piden a los grupos que si pueden surtirse de ellas estaría muy bien.

Los precios de los quesos serían:

· queso curado cabra: 20 €

·     “    semi    “       : 18 €

·     “  curado oveja: 22 €

·    “    semi    “      : 20 €

Los quesos serán de 1 kg de molde por lo que al final pesarán un poco menos (800 ó 700 gramos).

Es una propuesta de precios están abiertos a sugerencias.

4) VINOS AMBIZ: van a dejar el nuevo viñedo de Ambite como el que pretendían aumentar al producción porque está mucho peor de lo que pensaban. Hay muchas viñas muerta que habría que volver a replantar, saldría muy caro y habría que esperar 5 años para obtener producción.

Enviaron un coreo contando que iban a trabajar con una bodega más grande pero tampoco podrá ser este año porque reservaron tarde el espacio.

Así que este año harán más o menos lo mismo de siempre con el viñedo de Carabaña y la bodega de Ambite donde han invertido en una barrica más para tener tinto crianza.

Los vinos serán los de siempre: 

· blanco joven

· tinto joven y de maceración carbónica

· tinto crianza

Han tenido que comprar uva tinta ecológica de la variedad garnacha que incluirán tanto en el joven como en el crianza. En principio se elaborará por separado el tempranillo del garnacha.

Ha ido poca gente de los grupos a vendimiar y les gustaría saber por qué, si hay algún motivo o es casualidad. Desde algunos grupos se comenta que puede influir el adelanto de fechas, que la gente en septiembre no está tan asentada en Madrid.

Van a hacer una página web, además del blog que ya tienen.

Dicen que el último vino blanco que se repartió en junio no estaba muy bueno y que si ha habido quejas en los grupos que se pongan en contacto con ellos para devolver el dinero.

Están buscando una  bodega más grande que la que tiene así que si alguien conoce alguna por la zona del Tajuña (cerca de Carabaña) que hable con ellos.

5) ACEITE: Se acaba de hacer el segundo reparto del año tal y como se había acordado con los grupos. Ha sido un verano exigente, este año debería ser bueno (el olivo es “vecero” alterna un año de buena cosecha con uno de mala) pero no lo va a ser tanto. Viene un poco adelantado y la aceituna es pequeña, esperan que llueva en otoño para mejorar.

Las latas de Verdarel que eran 100% cornicabra van a empezar a venir 50% cornicabra y 50% manzanilla por lo que puede cambiar un poco el sabor.

6) Se acuerda hacer un PUCHERAZO (asamblea planaria del Puchero) para el 24 de octubre a las 10:30, durante la mañana. en principio se pedirá el local de la Prospe, si hubiese cambios se informaría. Los temas a tratar serán COMPROMISO y CAJA DE RESISTENCIA.

7) APOYO AL REPARTO:  se decide gestionar este punto en la próxima asamblea del BAH-Perales.

8) PRÓXIMA ASAMBLEA: 2 de DICIEMBRE 2009 a las 19:00 en LA ELIPA.

